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I Luf den gauernlu'ifen im franzosischen Elsass
i ‘wurde vor 100 Jahren im hauseigenen Ofen das
! | ‘Brot gemacht.
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F m‘ﬁfm die' Hitze des Ofens|zu priifen, wurden

|\ zuvor Teigstiicke ausgerollt und bei noch lodern-

_pl,?'qem Feuer gebacken. Eines Tages kam man

_ auf die Idee, die ausgerollten Teigstiicke mit

$tréme, Zwiebeln und Speck zu belegen. Ent-
‘standen war eine Delikatesse, la ,Tarte Flambée“ -
- der Flammkuchen.
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.], hoch heute (ist els im| Elsass |Tradition, 'den
11 lammkuchen in | geselliger und frohlicher
"Runde zu genieBen. In 6 bis 8 Stiicke zerteilt,
| i wird er auf dem Holzbrett serviert. Jeder am
] ilT|sch rollt sich sein Stiick zusammen und
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verspeist es aus der Hand - bon Appétit!
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== Foodstop flr Ihre Firmenveranstal-
- tungen, Geburtstage, Hochzeiten,
sowie alle sonstigen Events. Sie wahlen
einfach vorher eines unserer Konzepte bestehend
aus: Flammkuchen, Nudeln, Hotdogs oder Pizza.
EGerne erstellen wir Ihnen ein unverbindliches An-
"':— gebot flir das jeweilige Konzept.
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Frische Flammkuchen aus der hauseigenen "Flammenteria"
werden traditionell im Steinofen zubereitet. Ob zum
Feierabendbier, zum Cocktail in den spateren Stunden
des Tages oder zu frischen Flammkuchen - wir sprechen
jede Altersgruppe an.

Wir veranstalten viele verschiedene Events, Mottopartys,

sowie private Veranstaltungen und iibernehmen eben-
falls die Bewirtung.

Sprechen Sie uns an. Wir freuen uns auf Sie!

o L=

‘Wﬂ.!.'.':

| ' aus'eéeﬁé

Flammkuchen
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Fammiachen Avre |

mit siiRer Creme, Apfelscheiben,
Zucker und Zimt
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lamm!!lljchen HAWIAII -

it Créme, Schinken, Ananas und Kase

"FL“MUCE Fonaile Bl B

., mit Créme, Rucola, Parmaschinken |
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"LL’ulcl‘ten LACHS |

it Creme, Lauch und Lachs

lamLHucheH THUNFISC‘HF i

mlt Créme, Peperoni, Oliven,
Zwiebeln und Thunfisch

mit Créeme, Speck, Lauch
r.\nd frischen Champignons

Flammkuchen ELSASS

mit Creme, Speck und Lauch

Flammkuchen VEGETARISCH

mit Créme, Lauch, bunten Paprika
und frischen Champignons
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Flammkuchen SALAMI G e e N = Flammkuchen ZIEGENKASE
mit Créme, Mozzarella, Peperoni / 3 - S - = “mit Creme, Spinat, Ziegenkase

und Salami und Cocktailtomaten




